PROGRAMA

CATAS REYNO GOURMET DASTAKETAK

Q MERCADO DE ABASTOS:
Jesus Guridi kalea / Vitoria-Gasteiz

Hiru dastaketa. Aldez aurretik izena emafea eskatuko da,
lekua bete arfe. Tres cafas previa inscripcion hasta
completar aforo. Impartidas por personas profesionales
expertas, serdn enla zona gastronomica del Mercado de
Abastos (planta superior, acceso por el ascensor).

19:00etatik 20:00etara / De 19:00 a 20:00 horas

Asteartea, 29 martes: Quesos de Navarra (D.0.P Roncal,
D.0.P. Idiazabal y ofros quesos)

Asteazkena, 30 miércoles: IG Pacharan Navarro
0steguna, 31 jueves: D.0. Vinos Navarra

INSKRIPZIOA BERRETSI / CONFIRMA TU INSCRIPCIGN

& 695217010
reynogourmer@kmeetings.com

FOODTRUCK ,
URRIAK, 26 DE OCTUBRE (LARUNBATA-SABADO)

Abastos Merkatuko sarreran "Reyno Gourmet" produktuen
"foodfruck” -a izango da. La entrada principal del Mercado
de Abastos acogerd durante el horario matinal del Merca-
do. una “foodtruck™ con productos “Reyno Gourmet”,

REGALOS REYNO GOURMET OPARIAK

*REYNO GOURMET PRODUKTUAK DEDETAN EROSTEAGATIK
*POR COMPRA DE PRODUCTOS REYNO GOURMET EN TIENDAS

Reyno Gourmet bereizgarriarekin seinaleztatutako postuek
opariak efa zozketak egingo dituzte. Diferentes puestos del
Mercado de Abastos, senalizados con el distinfivo “Reyno
Gourmet”, promocionardn diferentes productos calidad
navarra. Por su compra habrd regalos y sorfeos.

SEMANA CULTURAL DEL HOGAR NAVARRO
NAFARROAKO ETXEKO KULTUR ASTEA

Gasteizko Nafar Efxearekin elkarlanean egindako jardue-
rak. Diversas actividades en colaboracion con el Hogar
Navarro de Vitoria-Gasteiz.

Q ESCUELA DE I;IIISTEI.ERIA EGIBIDE-MENDIZORROTZA
Amadeo Garcia de Salazar Plaza, 2 (Vitoria-Gasteiz)

“MASTERCLASS™ LAURA MUNOZ URRIAK 29 DE OCTUBRE

Laura Mufoz sukaldariak Nafarroako kalitate-markei eta
Reyno Gourmet zigiluko besfe produkfu batzuei buruzko
masterclass bat emango die Erdi Mailako efa Goi Mailako
Sukaldaritzako ikasleel. La cocinera Laura Munoz, impar-
fird una “masterclass” sobre las marcas de calidad de
Navarra y ofros producfos del sello “Reyno Gourmet™ a
esfudiantes de Cocina de Grado Medio y Grado Superior.

MENU GASTRONGMICO
URRIAREN 22TIK HILAREN AMAIERA ARTE
DEL 22 DE OCTUBRE HASTA FINAL DE MES

Nafarroako zainzuriak parrillan, shiitake "eco” salteatua-
rekin eta Erronkariko Gazta kremarekin, Reyno Gourmet
platera bere menu gastronomikoan (oforduak bakarri-
k).Espdrragos de Navarra a la parrilla con shiitake "eco’
salteado y crema de Queso Roncal, plafo “Reyno Gourmet”
en su mend gastronomico (s6lo comidas).

CALIDAD bendy

Hablar de Navarra es hablar de producto, de saber
hacery de sabores autenticos. Productos de calidad
cultivados y elaborados con mimo por personas
implicadas que frabajan cada dia por su tierra.

Reyno Gourmet es la marca de garantia creada en el
(R0 2007 por el Gobierno de Navarra para amparary
proteger los productos agroalimentarios con certifi-
cacion de calidad.

Mds de 2.650 productos de 113 empresas incluyen el
logofipo de Reyno Gourmer en Su efiguefa como
simbolo de diferenciacion y garantia de calidad.

KALITATE érm

Nafarroaz minfzatzea produktuez, egiten jakiteaz
efa benefako zaporeez hitz egitea da. Equnero beren
lurraren alde lan egiten duten pertsona konprometi-
fuek mimoz landufako produkfuak.

Reyno Gourmet, Nafarroako Gobernuak 2007an
sortutako berme-marka da, kalitate-ziurtagiria
duten nekazaritzako elikagaiak efa Foru Komunita-
fean bereizgarriizan daitezkeen beste batzuk identi-
fikatu eta babesten difuena.

Reyno Gourmet-en logofipoa. 111 enpresen 2.650
produktuk baino gehiagok dute efiketan, bereizpe-
naren eta kalitate-bermearen sinbolo gisa.

Nufarroako kalitatezko produktuen lote baten zozkefan parfe harfu

"Por la compra de productos con el distintivo Reyno Gourmet
en los puestos del Mercado de Abastos participa en un sorfeo de
un lote de productos de calidad Navarra en estos puestos:
Fruteria Gasteiz, Aceifunas Laurentino, Kroketak, Aceifunas
Jaras, Delicatessen Corre 34 y Quesos Mari

En la parte trasera del ficket de compra deberd incluir nombre,
apellidos y reléfono de contacto, donde figure al menos un
producto Reyno Gourmet. ESe ficket deberd introducirlo en la
urna que se colocard a fol fin,

El sorteo se hard el 2 de noviembre.
Se avisara telefénicamente a la persona ganadora.

Siguenos en redes socmles
OO

Escanea el codigo QR
para mas informacion

reynogourmet.com
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AQUI ESTA NAVARRA
HEMEN DAGO NAFARROA

AQUI EN VITORIA-GASTEIZ
HEMEN GASTEIZEN




[ Ruta del Pintxo "REYNO GOURMET" Pintxoaren Ibilbidea

AOUI EN VITORIA-GASTEIZ | HEMEN GASTEIZEN  Urriaren 25tik azaroaren 3ra arfe /25 de octubre al 3 de noviembre

Abadia
“Taloak”

Prezioa: 3,20 €

G Lunes a viernes 19:00 - 22:00.
Sabados 12:00 - 15:00 horas.
Q Madre Vedruna, 4

Amarika

“Piquillo de Lodosa relleno
de carrillera con crujiente de su jugo”
Prezioa: 4 €

G Egunero 13:00 - 15:00 / 20:00 - 22:00 horas
QPlaza Amarika, 3-5

Arkupe
“Pikipork”
Prezioa: 3,50 €

© Egunero 13:30 - 16:00 / 20:30 - 22:30 horas
Q Mateo Moraza, 13

Artepan

“Makilatxo de txistorra de Sakana y sésamo”
Prezioa: 0,70 €

Q Dendak: Guridi, Erdian, Boulevard,
Salburua, Mamia y Zabalgana

Berenjenal

“Hojaltxisto”
Prezioa: 3 €

© Viernes y sabados 18:00 - 23:00 horas.
Q San Prudencio, 11

El Délar

“iQué kana de gilda!”
Prezioa: 3 €
& Martes a domingos 13:00 - 14:30.
Viernes y sabados 20:00 - 22:00 horas
QFlorida, 26

El Golpe

“Piquillo de Lodosa relleno
de merluza y gamba”
Prezioa: 3 €
G Miércoles vy jueves 19:30 - 22:30
Viernes y sabados 12:30 - 15:00 / 19:30 - 23:30
Domingos 12:30 - 15:00 horas.
Q Zapateria, 16

El Portaldn

“Txistorra Navarra rosada”
Prezioa: 3,20 €

G Viernes 20:00 - 22:30.
Sébados 12:00 - 15:30 / 20:00 - 22:30
Domingos 12:00 - 15:30 horas

Q Correria, 151

Erkiaga
“Esparrago de Navarra con vieiras al azafran”
Prezioa: 3,50 €

G Jueves y viernes 19:30 - 22:00.
Sdbados 13:00 - 15:00 / 19:30 - 22:00
Domingos 13:00 - 15:00 horas

Q Herreria, 38

Gardoki

“Crema de Alcachofa de Tudela”
Prezioa: 2,50 €

® Lunes a sabado, 13:00 - 14:30 horas
Q Angulema, 4

Hazia

“La selva de Irati”
Prezioa: 3,50 €

© Lunes, martes y miércoles 12:00 - 15:00
Jueves, viernes y sabados 12:00 - 22:00 horas
QJesus Guridi, 1 (Mercado de Abastos)

Kea

“Bollito de Queso Idiazabal y mojo de piquillo”
Prezioa: 3 €

G Egunero (excepto domingos) 19:00 - 21:00 horas
Q San Prudencio, 21

Kobijo
“Piquillo & Langostino”
Prezioa: 2,90 €

© Viernes, sabados y domingos 12:00 - 15:30 horas
Q Eduardo Dato, 25

Kanijo
“K-Libre”
Prezioa: 2,90 €

© Egunero 13:00 - 16:00 / 19:30 - 22:30 horas.
Q Bastiturri, 2

Kotarro
———————
“Txorikeiso”
Prezioa: 3,20 €

G Egunero 12:00 - 16:00 / 20:00 horas a cierre
Q Sancho El Sabio, 1

La Escotilla
“PlanchadiCo de Txistorra Navarra trufada”
Prezioa: 3,50 €

® Egunero 12:00 - 16:00 / 19:00 - 22:00 horas
Q San Prudencio, 5

PerretxiCo

“Confundido de Alcachofa de Tudela con mojo
navarriCo”
Prezioa: 2,95 €

© Egunero 13:00 - 15:00 / 20:00 - 22:30 horas
Q San Antonio, 3

Point

“Pirata alcachofo”.
Prezioa: 3 €

© Egunero 12:00 - 15:00 / 19:00 - 22:00 horas
Q Sancho EIl Sabio, 15

Saburdi

“Pimientos asados con papada ibérica”
Prezioa: 8,50€

® Lunes a domingo 13:00 - 15:00 / 20:00 - 22:30
Q Eduardo Dato, 32

Sagartoki_
“Gilda 3.0”
Prezioa: 2,80 €

GlLunes, miércoles, jueves y viernes
12:30 - 16:00 / 19:00 - 23:00 horas
Q Prado, 18

Sua

“Soltxerri”
Prezioa: 3,50 €

© Egunero 12:30 - 15:30 / 19:30 - 22:00 horas
Q Prado, 24

Toloiho
“Piquillo de Lodosa relleno de txangurro”
Prezioa: 2,80 €

G Egunero 13:00 - 16:00 / 20:00 - 22:30 horas
QCuesta de San Francisco, 3

Triskari
“Alcachofas en altura”
Prezioa: 3,20 €

© Egunero (excepto martes cerrado) 11:00 - 15:30 /
20:00 - 22:30 horas
Q Diputacion, 8 / Herreria, 5

Txakoli Pintxo

“Prenadico navarro”
Prezioa: 2,50 €
GJueves, viernes y sabados 11:00 - 14:00 horas
Q Jesus Guridi, 1 (Mercado de Abastos)

Txiki

“Alcachofa de Tudela en tempura con virutas de
jamén sobre crema de ibérico”
Prezioa: 2,70 €

G Lunes a sabados 12:00 - 16:00 horas.
QPlaza Santa Barbara (Mercado de Abastos)

Waska

“Txerri came to me”
Prezioa: 4,50 €

G Lunes y domingos 12:00 - 15:30 horas
Martes a sdbado 12:00 - 15:30 / 18:30 - 22:00 horas
Q Siervas de Jesus, 17




